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ASPECTO A EVALUAR

L INSTALACIONES FISICAS Y SANITARIAS

OBSERVACIONES {Describis b2 comectiva o accion de mejora)

El drea de disiribucion o de alistamiento de ias
raciones para preparar en casa, cumple con las
condiciones higiénico sanitarias.
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El drea de almacenamiento de las materias
primas (Producios de la racion para preparar
en casa) cumple con el espacio minimo gue
garantice la conservacion de los alimentos y/o
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Existen letreros en buen eslado alusivos a fa
aplicacion del lavado de manos, ubicados en
las instalaciones de fa enfrega de la racion.
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OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accion de
mejora )

El almacenamiento de los insumos, materias
primas se realiza ordenadamente en pilas o
estibas (canecas con tapa u olra forma de
almacenamiento) y dispone estanterias de
material sanitario, Bmpias y en buen estado de
manera que se permita la inspeccion, limpieza
y fumigacion, si es el caso.

Los producios se encuentran dentro de su vida
atil, con fecha de vencimiento vigente, no
presentan aigin tipo de confaminacion y son
aplos para el consumo.




ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accion de
mejora )

Existe cumpiimiento de los producios que
componen la Racidn para Preparar en Casa
establecidos.
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Se cumple con los gramajes de los producios
que componen ka Racion para Preparar en

OBSERVACIONES (Describir Ia accion correctiva o accion de
mejora )
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manipular aimentos) (no mayor a un afio).
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El personal manipulador acredita formacion en

mayor a un afio) y se cuenta con registros de
capaciacion.

C roa!a" qun ho /ao o2

J

Se garantiza ia cantidad de manipuladores de
afimentos de acuendo a lo establecido en
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El complemento alimentario es entregado en e
horario establecido de acuerdo lo acordado

ASPECTO A EVALUAR

OBSERVACIONES (Describir la accion correctiva o accitn de
mejora)

Se cuenta con un programa de Empieza y
desinfeccion, con procedimientos escritos, se
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Los productos de aseo se almacenan en un
sifio ventiiado, identificado, protegidc y se

DE RESIDUOS SOLIDOS Y LIQUIDOS

PUNTAJE

OBSERVACIONES {Describir la accion correctiva o accion de
mejora )
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Se cuenta con un programa de manejo de
residuos, con procedimientos escritos, se
Hlevan registros de las actividades.
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Se aplica la separacion en sitio de los residuos
solidos, es decir, material organico separado
de papel, plasticos y empaques.
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CONTROL DE PLAGAS (ARTROPODOS, ROEDORES, AVES)
frem ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mmM?a)ﬁIMDm@
Las instalaciones ylo los alimentos se
25 RPC encuentran bres de presencia o dano causado 4
por plagas. ¢
26 el -~ :lemcjehsw Lo // ‘ ﬁfD
o e 1 e fevan req)sHPS

TOTAL CONDICIONES DE SANEAMIENTO
[PUNTAJE OBTENIDO —
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TEM ASPECTO A EVALUAR PUNTAJE mmmeuﬁhw’ahmom&
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Los wehiculos se encuentran en adecuadas
28 condiciones sanitarias, de aseo y operacion
para el transporte de los alimentos. (Si aplica) Nﬁ

23 para el transporte de alimentos y lievan el aviso
de transporte de alimentos. (Si Aplica) Nﬁ.

Los vehiculos de transporte no aimacenan los
alimentos directamente sobre el piso. Se
RPC |utilizan los recipientes, canaslillas, o

e implementos de material adecuado como

estibas plasticas, de manera que aislen ef N

producto de foda posibidad de contaminacion.
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OBSERVACIONES {Describir la accion cosrectiva o accion de

ASPECTO A EVALUAR &
ITEM PUNTAJE )
Se evidencian planiias de fitulares de derecho
b RPC | siugenciadas |
Se evidencia que se verifica adecuadamente la
35 RPC |identidad del beneficiario y el padre de famiia o 4
acuedients.
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